Tartare di manzo servito con burro montato e pane Maggia tostato 140g
Rindstartar serviert mit Butter und getoastetem Maggia Brot

Tagliere rustico Ticinese di salumi
Tessiner Wurstwaren Teller

Roastbeef di manzo cotto a bassa temperatura servito
con salsa tartare fatta in casa e patatine fritte
Roastbeef (Niedertemperatur gegartes), serviert

mit hausgemachter Tartarsauce und Pommes frites

Vitello tonnato servito con patate fritte
Kalbstonnato mit Pommes frites

Trota in carpione con rapa bianca e verdurine di stagione
Marinierte Forelle mit weisser Riibe und Saisons-Gemiise

29.50

26.00

26.00

25.00

19.00
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Insalata verde di stagione 7.00
Saisonal griiner Salat
Insalata mista 9.00

Gemischter Salat

La nostra Caprese 18.50
Caprese mit Buffelmozzarella und Tomaten

Insalatona Fitness con zucchine, carote, pomodori, 20.00
mais e petto di pollo grigliato

Fitness Salat mit Zucchini, Karotten, Tomaten,

Mais und grillierten Pouletstreifen

Polipo e patate in umido con crostone di pane 18.00
della Valle Maggia
Tintenfisch-Kartoffel-Eintopf mit Vallemaggia Brot-Croutons
Vellutata di spinaci con pinoli e pancetta
18.00

Spinatcremesuppe mit Pinienkernen und Speck
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Ravio alla liiganigheta Ticinesa grigliada in salsa d’arrost 24.00

e formacc d’alp
Ravioli mit Gegrillte Tessiner Luganigheta in Bratensauce und Alpkase

Risotto al parmigiano con sedano, carote e cipolle 23.50
Parmesan-Risotto verfeinert mit Butter, gemischt mit Sellerie, Karotten und

Zwiebeln

Gnocchi fatti in casa in salsa di gamberi e lime 22.00
Hausgemachte Garnelen-Limetten Gnocchi

Crespelle fatte in casa “Al Giardinetto” ripiene di ricotta, 19.00
spinaci e pomodori secchi

Hausgemachte Crespelle gefiillt mit Ricotta-Kase Spinat

und sonnengetrockneten Tomaten

Spaghetti in salsa Bolognese 20.00

Spaghetti in Bolognese-Sauce
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Orecchio d’elefante impanata con rucola, pomodorini
cherry e scaglie di grana servita con patate fritte
Panierte Schweinschnitzel mit Rucola, Kirschtomaten und
Parmesanspanen, serviert mit Bratkartoffeln

Hamburger di manzo Black Angus con pane fatto in casa,
insalata, pomodoro, cetrioli, pancetta, formaggio d’alpe

e salsa rosa al rosmarino servito con patate soffiate
Hausgemachtes Burger Brotchen, Rosa Sauce mit Rosmarin, Saison
Salat,frische Tomaten, knuspriger Speck und Alpkase,

als Beilage serviert mit Pommes

Paillard di vitello ai ferri con patate al forno e verdura di
stagione
Gegrilltes Kalbspaillard mit Ofenkartoffeln und Gemiise der Saison

LA PIODA

Filetto di manzo - Rinderfilet

Rib-eye di scottona Svizzera —Rib-eye
Entrecote di manzo — Rinds-Entrecéte
Filetto di cavallo- Pferdefilet

Servito con patatine fritte, verdure e salse fatte in casa
Serviert mit Pommes frites, Gemiise und hausgemachten Saucen

Trancio di salmerino alpino con purea di piselli,
verdurine e salsa olandese

Tranche vom Seesaibling mit Erbsenpiiree,

Gemiise und Sauce hollandaise

4

33.00

27.00

35.00

45.00
43.00
40.00
38.00

35.00
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Margherita 16.00
Pomodoro e mozzarella
Tomate und Mozzarella
Prosciutto 18.00

Pomodoro, mozzarella e prosciutto
Tomate, Mozzarella und Schinken

Prosciutto e funghi 19.00
Pomodoro, mozzarella, prosciutto e funghi
Tomate, Mozzarella, Schinken und Champignons

Tonno e cipolle 20.00
Pomodoro, mozzarella, tonno e cipolle
Tomate, Mozzarella, Thunfisch und Zwiebeln

Diavola 18.00
Pomodoro, mozzarella, salame piccante
Tomate, Mozzarella, scharfe Salami

Padrino 19.00
Pomodoro, mozzarella, prosciutto,gorgonzola
Tomate, Mozzarella, Schinken und Gorgonzola



Quattro Stagioni 20.00
Pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi, peperoni e carciofi
Tomate, Mozzarella, Schinken, Champignons, Artischocke und Paprika

Vegetariana 21.00
Pomodoro, mozzarella, zucchine, melanzane, spinaci e peperoni
Tomate, Mozzarella, Zucchini, Paprika, Aubergine und Spinat

Italia 19.00
Pomodoro, mozzarella, mascarpone e rucola

Tomate, Mozzarella, Mascarpone und Rucola

Napoli 17.00
Pomodoro, mozzarella, acciughe e olive
Tomate, Mozzarella, Sardellen und Oliven

Calzone 20.00
Pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi e uovo
Tomate, Mozzarella, Schinken, Pilze und Ei

Quattro formaggi 19.00
Pomodoro, mozzarella e selezione di formaggi
Tomate, Mozzarella und verschiedene Kasesorten

Carpaccio 22.00
Pomodoro, mozzarella, carpaccio di manzo, rucola e grana
Tomate, Mozzarella, Rindscarpaccio, Rucola und Grana Padano

Manca un ingrediente? | fehlt Ihnen eine Zutat?

- Mascarpone 2.00
- Rucola | Rucola 2.00
- Prosciutto crudo | Rohschinken 4.00
- Salame | Salami 3.00
- Mozzarella di bufala 4.00
- Bresaola 4.00
- Funghi porcini/Steinpilze 4.00
Pizza senza glutine | Glutenfreie Pizza | 4.50

Pizza integrale | Vollkorn Pizza (1 a, 6b, 4b) 3.50



Dessert

Tiramisu "Al Giardinetto”
Tiramisu “Al Giardinetto”

Tortino al cioccolato (attesa 13 minuti)

con salsa ai lamponi e gelato a scelta
Schokoladenkuchen (Zubereitungszeit etwa 13 Minuten)
serviert mit Himbeersauce und Glace

Semifreddo al Baileys su letto di salsa al caffe e lamponi
Baileys-Parfait auf Kaffeesauce und Himbeeren

Panna cotta con cuore di amarene
Panna cotta mit Amarena

Degustazione di formaggi locali serviti con

miele della Val di Blenio, frutta, mostarda ai fichi e pere
Degustation von lokalen Kasesorten, serviert mit

Val di Blenio Honig, Obst und Feigen-Birnen Senf

10.00

13.00

11.00

9.00

17.00



Allergeni e Provenienze

Per intolleranze o allergie rivolgersi al nostro personale.

Bei Allergie oder Unvertraglichkeiten bitte wenden Sie sich an unser Personal.

GASTR@TICINO

Federazione eserventi albergatan Ticing

RESERVE

bioecthica

la rivista food safety engineering

Sostanze che potrebbero provocare allergie o altre reazioni indesiderate
Ingrédients pouvant provoquer des allergies ou d’autres réactions indésirables
Zutaten, die Allergien oder andere unerwiinschte Reaktionen auslésen kénnen

Substances that may cause allergies or other undesirable reactions
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Il personale di servizio & a vostra disposizione per ognl ulteriore informazione,
Per altri dettagli o per ordinare |a tabella in formato A3 o AZ: www.gastroticino.ch

Provenienza di carne e pesce

Manzo CH
Vitello CH
Pollo CH
Maiale CH
Cavallo AR
Trota CH
Salmerino IS
Gamberoni VN
Polpo FAO

Copyrights € 2019 bioethica food safety engineering sagl;

licenza per GastroTicino. lcone su licenza da Erudus lcons: www.erudus.com

Tutti i prezzi si intendono in franchi svizzeri e includono I'IVA del 7,7%
Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken und beinhalten die MwSt von 7,7%



