
 

Tartare di manzo servito con burro montato e pane Maggia tostato  
Rindstartar serviert mit Butter und getoastetem Maggia Brot 

140g 29.50 

Tagliere rustico Ticinese di salumi  
 Tessiner Wurstwaren Teller 

 
 
26.00 

Roastbeef di manzo cotto a bassa temperatura servito 
con salsa tartare fatta in casa e patatine fritte 
Roastbeef (Niedertemperatur gegartes), serviert 

mit hausgemachter Tartarsauce und Pommes frites 

Vitello tonnato servito con patate fritte 
Kalbstonnato mit Pommes frites 

 
 
 
Trota in carpione con rapa bianca e verdurine di stagione 
Marinierte Forelle mit weisser Rübe und Saisons-Gemüse

26.00 
 
 
 
 
 
25.00 
 
 
 
 
19.00 
 

 
 

               Antipasti 
 



 

 
Insalata verde di stagione 
Saisonal grüner Salat 
Insalata mista  

Gemischter Salat                                                                                                                                                  
 

 
 

 
  7.00 
 
  9.00 

 

 
La nostra Caprese 
Caprese mit Buffelmozzarella und Tomaten 
 
 
Insalatona Fitness con zucchine, carote, pomodori, 
mais e petto di pollo grigliato 
Fitness Salat mit Zucchini, Karotten, Tomaten, 

Mais und grillierten Pouletstreifen 

 

 

 

 

 
Polipo e patate in umido con crostone di pane 
della Valle Maggia 
Tintenfisch-Kartoffel-Eintopf mit Vallemaggia Brot-Croutons 
 

 14.00 

 
Vellutata di spinaci con pinoli e pancetta 
Spinatcremesuppe mit Pinienkernen und Speck 

  

   

   

 18.50 
 
 
 
20.00 
 
 
 
 
18.00 

 
 
 
 
 
18.00 

 Insalate 
& 

Zuppe 



  

Raviö alla lüganigheta Ticinesa grigliada in salsa d’arrost 
e formacc d’alp       
Ravioli mit Gegrillte Tessiner Luganigheta in Bratensauce und Alpkäse 

    24.00  

Risotto al parmigiano con sedano, carote e cipolle 
Parmesan-Risotto verfeinert mit Butter, gemischt mit Sellerie, Karotten und 

Zwiebeln 

 

 
Gnocchi fatti in casa in salsa di gamberi e lime  
Hausgemachte Garnelen-Limetten Gnocchi 

 
 

 23.50  
 
 
 
 
22.00 

Crespelle fatte in casa ‘’Al Giardinetto’’ ripiene di ricotta, 
spinaci e pomodori secchi  
Hausgemachte Crespelle gefüllt mit Ricotta-Käse Spinat  

und sonnengetrockneten Tomaten 

 
 
Spaghetti in salsa Bolognese 
Spaghetti in Bolognese-Sauce 

 19.00 
 
 
 
 
 
 
20.00 

   

 
 

  

    

 

 
 

Primi Piatti 



 

Orecchio d’elefante impanata con rucola, pomodorini 
cherry e scaglie di grana servita con patate fritte 
Panierte Schweinschnitzel mit Rucola, Kirschtomaten und 

Parmesanspänen, serviert mit Bratkartoffeln 

  33.00 

 
 
 
Hamburger di manzo Black Angus con pane fatto in casa, 
insalata, pomodoro, cetrioli, pancetta, formaggio d’alpe 
e salsa rosa al rosmarino servito con patate soffiate 
Hausgemachtes Burger Brötchen, Rosa Sauce mit Rosmarin, Saison 

Salat,frische Tomaten, knuspriger Speck und Alpkäse,  

als Beilage serviert mit Pommes  

 

  
 
 
27.00 

   

Paillard di vitello ai ferri con patate al forno e verdura di 
stagione 

  35.00 

Gegrilltes Kalbspaillard mit Ofenkartoffeln und Gemüse der Saison   
   

LA PIÖDA 
  

Filetto di manzo - Rinderfilet  
Rib-eye di scottona Svizzera –Rib-eye 
Entrecote di manzo – Rinds-Entrecôte 
Filetto di cavallo- Pferdefilet 
 
Servito con patatine fritte, verdure e salse fatte in casa 
Serviert mit Pommes frites, Gemüse und hausgemachten Saucen 

 45.00 
43.00 
40.00 
38.00 

 
Trancio di salmerino alpino con purea di piselli, 
verdurine e salsa olandese 
Tranche vom Seesaibling mit Erbsenpüree, 
Gemüse und Sauce hollandaise 
 

  
35.00 

 
 

Secondi  
Piatti 



 

 

Margherita  
Pomodoro e mozzarella 

16.00 

Tomate und Mozzarella  
  

Prosciutto  
Pomodoro, mozzarella e prosciutto 

18.00 

Tomate, Mozzarella und Schinken  
  

Prosciutto e funghi  
Pomodoro, mozzarella, prosciutto e funghi 

19.00 

Tomate, Mozzarella, Schinken und Champignons  

  

Tonno e cipolle  
Pomodoro, mozzarella, tonno e cipolle 

20.00 

Tomate, Mozzarella, Thunfisch und Zwiebeln  

  

Diavola  
Pomodoro, mozzarella, salame piccante 

18.00 

Tomate, Mozzarella, scharfe Salami  

  

Padrino  19.00 
Pomodoro, mozzarella, prosciutto , gorgonzola  
Tomate, Mozzarella, Schinken und Gorgonzola  

  

 
 

Le Proposte   
del pizzaiolo 



  

Quattro Stagioni  20.00 
Pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi, peperoni e carciofi  
Tomate, Mozzarella, Schinken, Champignons, Artischocke und Paprika  

  

Vegetariana  
Pomodoro, mozzarella, zucchine, melanzane, spinaci e peperoni 

21.00 

Tomate, Mozzarella, Zucchini, Paprika, Aubergine und Spinat  

  
Italia  
Pomodoro, mozzarella, mascarpone e rucola 

19.00 

Tomate, Mozzarella, Mascarpone und Rucola  

  

Napoli  
Pomodoro, mozzarella, acciughe e olive 
Tomate, Mozzarella, Sardellen und Oliven 

17.00 

  

Calzone  
Pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi e uovo 
Tomate, Mozzarella, Schinken, Pilze und Ei 

20.00 

  

Quattro formaggi  
Pomodoro, mozzarella e selezione di formaggi 
Tomate, Mozzarella und verschiedene Käsesorten 

19.00 

  

Carpaccio  
Pomodoro, mozzarella, carpaccio di manzo, rucola e grana 
Tomate, Mozzarella, Rindscarpaccio, Rucola und Grana Padano 

 

 

22.00 

Manca un ingrediente? | fehlt Ihnen eine Zutat? 
 

- Mascarpone 2.00 

- Rucola | Rucola  2.00 

- Prosciutto crudo | Rohschinken 4.00 

- Salame | Salami 3.00 

- Mozzarella di bufala 4.00 

- Bresaola 4.00 

- Funghi porcini/Steinpilze 4.00 

Pizza senza glutine | Glutenfreie Pizza |  4.50 

Pizza integrale | Vollkorn Pizza (1 a, 6b, 4b) 3.50 
 

  



 

 

Tiramisù ‘’Al Giardinetto’’ 
Tiramisù ‘’Al Giardinetto’’ 

10.00 

 
 
 
Tortino al cioccolato (attesa 13 minuti)  
con salsa ai lamponi e gelato a scelta 

 
 
 

13.00 

Schokoladenkuchen (Zubereitungszeit etwa 13 Minuten) 

serviert mit Himbeersauce und Glace 

 
 

 

  
Semifreddo al Baileys su letto di salsa al caffè e lamponi 
Baileys-Parfait auf Kaffeesauce und Himbeeren 

11.00 

Panna cotta con cuore di amarene  
Panna cotta mit Amarena 

 
 
Degustazione di formaggi locali serviti con  
miele della Val di Blenio, frutta, mostarda ai fichi e pere 
Degustation von lokalen Käsesorten, serviert mit  
Val di Blenio Honig, Obst und Feigen-Birnen Senf 

         9.00 
 
 
                

17.00 

  

 

 
 

Dessert  




